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AJANLATI LAP

Nem természetes személy palyazo részére

Néwv: Terfézia Hungary Kft
Székhely: 216. Mogyordd Szent Jakab park 13
Adészam: 27291384-2-13

Nyilvantartasi szam (pl. cégjegyzék szam,
egyéb birdsagi nyilvantartdsi szam):

13 09 203347

Torvényes képviseld:

TLA4sz16 Livia

Azonnali elérhet8ség (e-mail, mobil
telefonszam):

s.laszlo@terfezia.com, +36209603262

Szamlaszam (amelyre a palyazati biztositék
Osszege visszautalhato):

107004577186509851100005

Palyazat targyat képezd helyiség
(iizlet/raktar) alaprajz alapjan sorszam szerinti
megjel6léssel

Klauzal Téri csarnok

L. GO07 24,9 m? bérleti dij : 2600-
Ft + Afa / m2 lizemeltetési
koltség: 4803-Ft+Afa/ m?
amely 2023-as évben 85%-al
csékkentve 720-Ft+Afa/m?

Bérleti jogviszony id6tartama (hatarozatlan
vagy hatarozott idejd, azzal, hogy a hatirozott
idejti legalabb 5 év, legfeljebb 10 év lehet):

Hatarozatlan

A bérleményben folytatni kivant tevékenység:

Friss termesztett, importalt erdei gombak,
szarvasgombak eladasa

Friss prémium/egzotikus/ritka/szezonalis
z6ldség-gyumolcs (pl sparga, eper, articsoka,
zoldflszerek)

Feldolgozott
fagyasztott aruk

gombak, aszalvanyok,

Szarvasgombas-gombas pesztok, chutney-k,
pastétomok, olajok, martasok, sz0szok,
gyumolcs és balzsamecetek,

Szarvasgombas édesség, bonbon, valamint
dié-, mandula-, mogyoro- és pisztacia krémek

Méz és mézkészitmények, szOrpok,
feldolgozott erdei és mezei termékek sz6szok,
szaritmanyok, lekvarok

Szarvasgombas-gombas sajt, vaj
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Szarvasgombas- gombas huskészitmények
(zsirok, pastétomok, szalamik, kolbaszkak,
sonkak)

Gomba és szarvasgomba tematikaju
ajandéktargyak, konyhai eszk6zok

Olasz tipusu kavék, teaspecialitasok, forrd
csoki, prémium alkoholos italok, szénsavas és
szénsavmentes Uditd, asvanyviz szintén
lesznek a kinalatban, és kivansagra
szendvicseket is készitunk. (Hidegkonyha,
vagy minimalis melegkonyha lehet6sége),

A Dboltban folyamatos kostoltatast és neten
hirdetett szezonalis akcidkat/eseményeket
tervezink, illetve a bolt webshop atvevépontja
is egyben, amelyt6l a sajat és az adott piac
forgalmanak novekedését varjuk.

Etel és bolti kiszallité futarcégekkel torténd
értékesités

Budapest Févaros VIL. keriilet Erzsébetvaros Onkormanyzata Képvisel6-testiiletének 9/2015. (I11.31.)
onkormanyzati rendelete a Budapest Févaros VIL. kerillet Erzsébetvaros Onkormanyzatinak
tulajdonaban 1évé piacokrol 9.§ (1) bekezdése alapjan torténd hasznositasa érdekében az alabbi ajanlattal
kivanok élni:

A végezni kivant tevékenység leirasa, bemutatkozé tajékoztaté, mely az ajanlati laphoz keriil
csatolasra az alabbiak szerint:
- vallalkozas el6torténete (midta van a ,,piacon”, esetlegesen milyen Uzletei voltak eddig)
- mukodtet-e mas tzletet vagy tizleteket jelenleg, ha igen, annak (azoknak) mi a funkcidja, tevékenységi kore,
r6vid bemutatasa (elhelyezkedés, cim, termékkor vagy szolgaltatasok, esetlegesen fénykép)
- forgalmaz-e egyedi kézmives termékeket, vagy barmely mds szempontbdl egyedinek mondhaté
termékeket, ha igen, azok bemutatasa, valamint ezek forgalmazasat a palyazott helyiségben is tervezi-e,
- referenciak bemutatisa,
- egyéb, a palyazo altal a vallalkozas bemutatasa, ismertetése szempontjabol fontosnak tartott elem.
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GOMBAPONT Business Review

Cél:

Uj, most még nem létezé kereskedelmi csatorna létrehozasa friss gomba, szarvasgomba Is
bel6luk készulb termékek értékesitésére, forgalmazasara. A kereskedelmi csatornan sajat
gyartasu, gyarttatasu termékeket, kozvetlen termel6tdl szarmazo arukat, minéségi import
élelmiszereket, fine- food, delikat és gourmet jellegl arucikkeket értékesitink. A
kereskedelmi csatorna egymast tamogato, egységes arculattal rendelkezd, fizikai elarusito
pontokbdl és online webshopbdl all. Az elarusitd boltok jellege a piaci zoldséges stand-tol,
az exkluziv gourmet boltig terjed.

Céglunk szarvasgombas termékek gyartasaval, gyarttatdasaval és kereskedelmével
foglalkozik. (www.terfezia.com, https://www.facebook.com/terfezia ).

Tavalyi évt6l kezdve nyitunk mas gombak elsésorban varganya, kucsma, szegfl, roka
gomba és feldolgozott termékeik (szaritott, poritott, konzerv, fagyasztott) felé. A 2022-es a
Boszorményi uti adventi vasaron teljes szarvasgomba-gomba delikat aruvalasztékkal
jelentiink meg.

Aruportfolié:
A kozos jellemzd az atlagos friss gomba (csiperke) kinalatot meghaladé
1. |. osztalyu, és osztalyon fellli termesztett gombkinalat:
e csiperke, barna csiperke, portobello, leveles laska, csokros laska, ordogszeker
gomba, shii-take, fehér és barna shimeji, déli tbkegomba, nameko t6kegomba
(min. 5-8 féele)
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2. Gydjtott friss gombakinalat szezonban és szezonon kiviul import elérhetéségtél
fuggben:
e varganya, rokagomba, kucsmagomba, szegfligomba, szarvasgombak (2-3 féle)
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Boltméretétdl és ,exkluzivitas™tol figgben
3. kiegészitéskeént

e szaritottgomba, aszalvanyok, gombaporok, gombakészitmények,
szarvasgombas termékek, krémek, pesztdk, paté-k, pastétomok, chutney-k,
olajok, ecetek, lekvarok, di6, mandula, pisztaciakrémek, delikat sajtok,
szarazhusaruk, ered6-mez6 termékei, mézek, mézkészitmények, exkluziv
alkoholos- és alkoholmentes italok, uditék, édességek, bonbonok, magok,
magkészitmények, mogyorokrém, pisztacia krém, speciality kave, csokoladé, tea,
flszerek, gyogygombak, gombaporok, szaritott gombak és aszalvanyok
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Célpiac:

1. Budapest és vonzaskorzete 2-3 millié f6s eurdpai unios, vagy azt meghalado vasarlo
er6tomeg fizikai elarusito pontokon keresztil webes (magyar) értékesitéssel
kiegészitve.

2. Orszagos értékesités weben keresztiul és a késébbiekben franchise vagy partner-
ertékesitési pontok létesitésével.

3. Nemzetkdzi megjelenés webes értékesitéssel, importpartnerek kooperaciojaban

Miért gomba?
A gomba stratégiailag szinte egyedulalld6 mind termelés, mind élelmezési, mind
gasztrotrend szempontjabdl, igy a hozza kapcsolodé kereskedelmi kilatasok is
kiemelkedden perspektivikusak.
A jovo egyik alapvetd élelmiszere. A husagazat kornyezetei fenntarthatosaganak
problémaival szemben konnyl és természetes fehérjeforras. Nagyon kis helyen, keves
vizzel, a legmagasabb szintli energia és szerves-anyaghasznosulas érhet6 el, minden
mas élelmiszertermeléssel 6sszehasonlitva. A kdrnyezetet is kevésbé terheli, mivel a
gomba vizlabnyoma a legalacsonyabb az Osszes élelmiszer kozott, - 1 kg gomba
el6allitasahoz mindossze 5-8 liter viz szikséges. Mar meghaladtak a 40 %
gomba/komposzt hasznosulasi aranyt is. Ez a élelmiszertermelés perpetuum mobile-je,
olyan mintha egy csecsem6 minden 1 kg kasatol 40 dekaval néne 90 éves koraig.
Korunk gasztrodivat Orulteinek is megfelel hiszen paleo, gluténmentes, vegan és nagyon
konnyU biztositani a bio mindsitést. A termesztett gombaknal a biomindsitésii komposzt
beszerzésével és egy jol dokumentalt pincetakaritas utan azonnal elérhet6 a ,bio”
mindsités. A nem termesztett gombak esetében viszont az erdd, ha ott nem is konnyd
elérni a bio mindsitést, az 6ko cimke szinte természetes.
A nem allati eredeti fehérje versenyben a széjaval szemben nem érintett génmodositasi.
szempontbdl. A gombanak szuper fehérje-profilja van, mint pl a tejsavofehérjéknek, azaz
a turonak. A gombak fehérjéi szinte valamennyi fajta esetében tartalmazzak az 6sszes
esszencialis aminosavat — tehat ebben is hasonlitanak az allati eredet( fehérjékre. Teljes
ertékla fehérjék, azaz: mindegyik esszencialis aminosavat tartalmazzak. Ez pedig a
noveényi élelmiszerekre nem jellemzd, tehat potolhatjak akar vegan étrend esetén is a
létfontossagu, a szervezet mikodéséhez szikséges alapanyagokat.
A gomba igazi, magasfehérje tartalmu superfood. A gombafehérje nagy része konnyen
emeszthetd, biologiai értéke az allati fehérjéknek megfelel6. Energiatartalma alacsony,
koleszterint nem tartalmaz, viz- és élelmirost-tartalma azonban magas. Gazdag A-, B-
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vitaminokban, kaliumban, foszforban és magnéziumban, illetve kitind forrasa a D-
vitaminnak is.

A gomba gydgyit, az 6si gydgymodokban mar régen alkalmaztak a kilonféle gombafajok
gyogyito, rakmegel6z6 hatasat. A gombakat 30 ezer éve fogyasztja az emberiség,
nemcsak élelmiszerként, hanem gydgyszerkeént is felhasznalva. K6szonhet6 ez annak,
hogy a gombak rendkivul sok pozitiv élettani tulajdonsaggal rendelkeznek és szamos
gyégyhatasu anyagot is tartalmaznak. Kifejezetten ajanlott sziv- és érendszeri
betegségekkel kizd6knek, mert hozzajarulhat a vérnyomas csokkentéséhez. Emellett
hatékony gyulladascsdkkentd és immunstimulalé hatast. Elelmi rostokban dus, ami
el6segiti szervezetunk harmonikus muakodését, csokkenti a koleszterinszintet és
tamogatja a bélrendszer muikodését. A gombakban antioxidans és rakellenes
vegyuleteket is vannak, amelyek fokozhatjak az immunmodulaloé és a daganatellenes
aktivitast.

A gombadiéta a testépités, a kulonboz6 taplalkozas-alapu gyogyterapiak és nem
utolsésorban az elhizas elleni kizdelem fontos eleme. A gombak nagyon magas
rosttartalommal rendelkeznek, ezért fogyasztasukkal hosszan tarto jollakottsag érzést
erhetlnk el, jelent6s kaldria bevitel nélkul. A gomba szuper diétas. A gomba dnmagaban
csekély kaldria-bevitellel jar. A gombak szinte 90%-ban vizet tartalmaznak, elenyészé
szénhidratot, és még kevesebb zsirt. 100 gramm gombaba minddssze 20-40 kaldria
lakozik. Cukorbetegek is batran fogyaszthatjak! A gombat diétasan konyhatechnikakkal
(vagyis nem rantva:) kis olajon, vagy akar vizben parolva, mas zoOldségekhez,
koretekhez, husokhoz hozzaadva tokéletes. Er6s izhatasai a gasztronomiai értek mellett
aktivizaljak az emésztést és enzimkivalasztast a szervezetben. Gluténmentessége a
tészta és gabonalisztalapu élelmiszerekkel 6sszehasonlitva milliok szamara teszi mégis
lehetdve, az izekben gazdag, taplalo, laktatd gluténmentes étkezeést.

De a gombaknak nem csak kifejezetten a tanyérunkon van kiemelkedd szerepe. A
legujabb kutatasok szerint kulcs-szerepuk van a fold biolégiai egyensulyanak
megdrzésében, a taplaléklancban, az erdék bioldgiai diverzitasaban, a névények klima
és stressztirOképességének emelésében, a noévénykommunikacioban, novény-
neuronhaléban, ,Avatar varazs- és Fargorn-Ent erd6kben”, az testlnk fiziologiai
folyamataiban, az antibiotikumok-nal, a fehérjeszegész orszagok éhinségeinek
megakadalyozasaban, a klimavédelemben stb.

Magyar gombapiac

Mig az elImult 20 évben a hazai husfogyasztas csokken tendenciat mutatott, a zoldseég-
és gyumolcsfogyasztasban nincs megfigyelhet tendencia, ellenben a gombafogyasztas
egyértelml emelkedést mutat:

A gomba, husfélék és egyéb friss zoldségek magyar atlagfogyasztasa 2011-2018 kozott

(kg/f6lév)

Termékek 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017 2018
Borju-és marhahus 0,7 0,8 0,9 1,0 0,5 0,7 1,4 1,4
Sertéshus 17,9 16,9 18,0 182 21,5 246 243 244
Gomba 0,9 0,9 0,8 1,0 1,2 1,3 1,6 1,5
Egyéb friss zdldség 5,1 4,6 4,3 4,8 6,2 6,0 5,9 7,0
Azonban a magyar fogyasztas az eurOpai atlagtdl, - 3-4 kg- és az amerikai
gombafogyasztas novekedési utemtél, - 240% az elmult 10 évben -, jelentds

lemaradasban van, azaz 6riasi potenciallal rendelkezé piacnak tekintendé.

A kornyezd orszagok Iényegesen magasabb fogyasztasi adatai, a gasztrotrendek, a
superfood jelleg és a vilagélelmezésben betodltott szerepe miatt Magyarorszagon is a
gombafogyasztas erételjes emelkedése varhato.
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Erre felkésziilve, egy dominans Uj gomba kereskedelmi csatornat, értékesitési
pont halézatot létrehozva, ugymond feliilnénk erre a piaci trendre.

Miért delikat, deli, gourmet, csemege portféliohoz kapcsoljuk a gombat:
Magyarorszagon a gomba, egy nagyon rovid két vilaghaboru kozotti idészaktol
eltekintve, a varosi népesség szamara mindig is exkluziv, Unnepi, azaz delikat
élelmiszernek volt tekintendo.

Egyedul a termesztett csiperke van jelen a magyar élelmiszer boltok, illetve a z6ldség-
gyumolcs arusitéhelyek altalanos kinalataban. A viszonylagosan olcs6bb termesztési,
el6allitasi koltségeit figyelembe véve is hus aron arusitjak, azaz arait a koltség
osszehasonlitasban folul pozicionaljak a husokhoz képest.

Szeretnénk a GOMBAPONT-jainkon els6sorban valaszték tekintetében prémium piacot
létrehozni. Nem ismerunk olyan helyet Magyarorszagon, ahol egyszerre 2-5 féle erdei
és 5-10 féle termesztett gomba lenne kaphato.

A kapcsolodo gombaalapu termékskala részlegesen egyes delikatboltok kinalataban
jelenik meg, els6sorban szarvasgombas és erdei gombas termékek formajaban. Webes
delikatboltok, amelyek gomba és gombastermékek kinalatan alapulnak
Spanyolorszagban és Portugaliaban vannak jellemzden. Fizikai gombaalapu delikatbolt
nem létezik ismereteink szerint. Célturisztikai helyeken szarvasgomba és erdeigomba
,szuvenirshop” jellegl delikatboltok néhany helyen lokalisan jellemz6 pontokon
muikddnek Eurépaban.

Elsédleges célteriiletiinkdn Budapesten kb. 50 delikatbolt mikddik. Altalanos,
mindenben széles kinalatot nyujto bolt a 2-3 egyseégbdl allé Culinaris. A tobbi altalaban
szilkitett tematikus arusitohelyként mikodik, -

sajt, husszarazaru és hentes, exkluziv ital, tengeri hal, kaviar, speciality kavé, tea,
csokolade, édesség, cukraszda, bonbon, pékaru, exotikus kilénleges zb6ldség-
gytumolcs, fliszer

- alapu kinalattal.

A delikatbolt jelleget otvozve az egyedi gombakinalattal uj delikat zoldség-gyumolcs
GOMBAPONT-okat hozunk létre, mintegy valaszul a magyar vasarloi percepciora
(berogzult hit), miszerint: ,A gomba, az delikat”.

A delikatjellegnek er6s alapot ad a tulajdonosok Uuzleti, gasztrondmiai hattere:
szarvasgombas bonbonok és termékek gyartasa forgalmazasa — Terfézia Brand 2010 o6ta,
szarvasgomba, erdei gomba kereskedelem roman- magyar-olasz-német viszonylatban tobb
mint 10 éve. A gombak és beszerzésében, értékesitésében, feldolgozasaban jelentbs
kapcsolat és tapasztalati hattérrel rendelkeznek.

Miért Budapest? Disztribuciés pontok

Budapest és vonzas korzete 2-3 millio lakossal, fejletlen gombafogyasztasi és kereskedelmi
szinttel, az eurdpai unios atlagos 1 fére jutdé GDP-t meghaladd jovedelemmel, idealis
piacnyitast, market-launch-ot tesz lehet6vé. Pesti és budai oldalon legalabb 2-2
fels6kategorias GOMBAPONT delikatboltot tarthat el. Egyéb termeldi piac heti 1 nappal
kulonboz6 helyeken és idépontokban a hét Osszes napjat lefedéen szintén (Pest-Buda)
oldalankét 5-5 Gombapont standdal szamolhatunk.

Budapesti fizikai elarusitd pontok alkalmasak Wolt - Food Panda - Kifli tipusu
futarmegrendeléses kiszallitasokra. A Covid utani fogyasztasi szokasok atalakulasa
jelentésen megnovelte a kiszallitasos kereskedelem jelent6ségét. A kozponti
webshopkereskedelem 3-4 napos orszagos disztribucidéval nem versenyezhet az azonnali
1-3 oras megrendelés-kiszallitas aruvasarlassal, féleg élelmiszerkereskedelem tertletén. A
GOMBAPONTOK a csomagok felvételi helyei és 2-3 o¢ras kiszallitasi hataridével a
megrendelénél lehet a friss aru. Webaruhazas értékesités esetén az egyes arusitopontok
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szallitasi koltsegmentes aruatvételi pontok egyben. Az aruatvevé vasarlé egyben a boltba
terelt potencialis vasarld is az egyéb delikattermékeket illetéen. Egymas hirdetési
fellleteiként a boltok reklamhelyei a webshopnak, és a webshop pedig marketingfelllete a
boltoknak. Egységes design és webes és bolti arculati elemek segitik a marka rogzddéset
és a ertékesitési folyamatot.

Tovabblépési lehetbéség a vidéki Magyarorszag regionalis kdzpontjai, 50-200 000 lakosu
varosai, ahol franchise rendszerben tovabbi értékesitési pontok nyithatoak. Uzleti cél, hogy
els6ként a piacra léepoként mind beszerzési, mind értékesitési oldalon meghatarozo
piacrészesedeést szerezzlnk és azt megtartsuk. A profitot az import és nagykereskedelmi
arrésen, a budapesti kdzvetlen iranyitasunk alatt allé boltjainkban, illetve sajat termelésd,
gyarttatasu termékeinken kivanjuk realizalni. Az egyéb GOMBAPONT-ok, tarsult és partner
szerz0dott értékesiték termel6i piacokon, kiemelt zoldségeseknél, franchise rendszer(
ertékesitésen keresztul nem feltétlendl a profit realizalas a cél, hanem inkabb a termékek
mind szélesebb kori disztribuciojat, a brand mind nagyobb ismertségét, €s mennyiségi piaci
dominanciat kivanunk elérni.

Gomba a boltban, delikatbolt pedig a piacon

A magyar koztudatban a gomba specialis kulonleges huspotld zoldség. A magyar
fogyasztasi szokasoknak megfeleléen a halakkal szinte holtversenyben all a
gombafogyasztasi rangsorhelylink a vilagban, - épphogy nem utols6! A csiperke barna
valtozata a magyar atlagember ,legmerészebb gasztrokalandjai” k6zé tartozik.

Erdei gombat csak a hagyomanyos gy(ijtéi helyeken (Orség, hegyvidéki erdsk) ,ismertségi-
ismeretségi” alapon, illetve gombaszakellenérrel ellatott piacokon szezonban idéjarastol
fuggben lehet kapni. A szuper -és hipermarketek kinalataban megjelennek a csiperkén tul
az egyéb friss termesztett gombak is. Shii-Take, Laska, Ordégszekér, Portobello, Shimeiji.
A gydjtott gombakat illetben Nyugat-Eurdpa, sét altalaban mas orszagok piacai
roskadoznak a gombaszezonban a varganya, roka, szegfi és kucsmagomba kinalattél. A
hagyomanyos szarvasgomba helyeken pedig a gydjt6ktdl illatozhatjuk, valogathatjuk,
vasarolhatjuk darabonként nagysagtol és minéségtdl figgd aron a szarvasgomba gumaokat.
Magyaroszagon gyUjthet6 gomba csak szakellenérrel ellatott termel6i piacokon és néhany
nemzetkozi aruhazlancban ideiglenes jelleggel talalhato, ingadozé rossz, mindségu, draga
aru formajaban. Erdei, mezei vadgombakbol a horeca- és gasztro felvevdpiac csak
kozvetlen gyljtéi bazison mikodik, - és ahogy a felvevdi, ugy a gasztro, vendéglbi kinalat
(erdei gomba az étlapon) is csak ad hoc jellega.

A piac fejletlenségéért nem egyedil a magyar berogz6dott ,rantotthus-sultkrumpli kombo”
megingathatatlan gasztropozicioja és gomba ellatasi piac ellatasi lanc kiépitetlensége a
felel6s. Az ok és az igazi felel6s els6sorban a gy(jtott gomba élelmiszerbiztonsagi és
kereskedelmi forgalomba-kerulési szabalyozasa. Megadja a gyUjtott gombak elérhetbségi
korlatait, amelyhez természetesen idomulnak a fogyasztasi szokasok, - nem tudunk gombat
venni, tehat nem eszink gombat. Mindez egymast erésitve folyamatos akadalya a magyar
gomba-gasztropiac kialakulasanak.

Mi sem gondoljuk, hogy ebbe a zart korbe |épve megvaltoztathatjuk a helyzetet. A gordiuszi
csomoO megoldasat inkabb az eurdpai egységes szabalyozas ala es6 gombaimportban
latjuk, amikor az Unidban forgalomba hozott gombat kinalunk eladasra, mint a Metro aruhazi
250 g-os rokagomba, vagy a mar feldolgozott formaban forgalomba kerul6 termékek
gombakonzerv, szaritott gomba, szarvasgombas termékek mintajara.

A magyar gombavasarloi percepciok (berogzult hit) masik oszlopa a fentiekbdl kovetkezben,
hogy csiperkétdl eltér6 gombat csak piacon vasarlunk. A magyar tradicionalis vasarlasi
szokasok fontos szintere a piac. A piacon vasarolhatunk termeldi zoldséget, a szomszéd
néni viragoskertjébdl viragot, és gyumolcsosébdl almat, barackot és sz4lI6t, friss bontott,
vagy akar él6 baromfit, €s nem utols6sorban a gyUjtoktél a piaci szakellenérrel ellenériztetett
erdei gombat. A piacokra sulyos csapast mért a vasarloi szokasok atalakulasa, amely a
szuper és hipermarketet jelOlte ki az élelmiszerbeszerzés f6 pontjaiva. Az eurdpai uniés
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élelmiszerkereskedelmielbirasok, az élelmiszerbiztonsagi standardok, HACCP voltak a
kOvetkez6 csapasok. A falusi varosi piacok megszlntek, bezartak, iparcikk (kinai)
kereskedelmi jelleget vettek fel az eredeti f6 élelmiszerprofil helyett.

Van ellentétes tendencia is. A falusi termelési mod tamogatasara nélkulozhetetlen, hogy
kozeli termel6i piacokon arusithassak a termékeket. A falvak népesség megtartoképessége
fugg ezen piacoktdl. Ezért mind az Eurdpai Unid, mind a hazai agrarpolitika, mind pedig
onkormanyzatok tamogatjak, felujitjak, sét ujrainditjak a bezart helyi piacokat. A varosokban
pedig modernizaljak a régi épitési csarnokokat vagy Ujakat épitenek. — Klauzal téri csarnok,
Lehel piac, Ujpesti Piac, Sashalmi piac, Rakoczi téri csarnok. Az Uj gasztrotrendek - a ,slow
food”, ,f6zz otthon”, ,keruld a tartositoszereket, a magas feldolgozottsagu élelmiszereket,
vedd a hazait” — szintén tamogatjak a piacok ujjaéledését. A szallitasi és energiakoltségek
robbanasszeri emelkedése szintén az ellatasi lancok és tavolsagok rovidulése iranyaba hat
és erdsitik a piacok létjogosultsagat.
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A piacok és csarnokok azonban &6rl6édnek a két ellentétes iranyu hatasmechanizmus alatt
és atalakulnak. K6zosségi terekké valnak, ahol nem csak vasarolnak az emberek, hanem
ahol talalkoznak, egyutt vannak. Europa szamos varosaban régi vasutallomasok, piac-
csarnokok oriasi foodhall-okka valnak boltokkal, piaci standokkal, éttermekkel, bisztrokkal
és kavézokkal az élelmiszer kereskedelem, gasztronomia és egyuttal a kulinaria
fellegvaraiva lesznek. Szinte mindenhol megtalalhatoéak, - Barcelona, Bilbao, Lisszabon,
Parizs, Bécs és Budapest €s megannyi megapolis, turistakdzpont, gasztrocélvaros ,Food-
hall”-jai, Gasztrocsarnokai varnak.

Budapesten azonban Covid visszavetette a folyamatot. Bezart a Hold utcai csarnok, tovabb
romlottak egyes piacok Uzletfoglaltsagi mutatoi. A Kozponti Nagyvasarcsarnok is szinte csak
buszos turista latvanyossag, mintsem mikodd gasztroparadicsom.

Mi ennek ellenére hiszink a piacok ujjaéledésében és semmi esetre sem tennénk a
GOMBAPONT-jainkat belsé Budapesti lizletkézpontokba (West-End, Dunaplaza, Arkad,
Aréna, Mammut, MOM, Allee, Etele).

Kegyes piaci helyzet van most GOMBAPONT-ot telepiteni Budapest nagyforgalmu piacaira,
csarnokaiba. Uzletileg perspektivikus, tamogatott, illeszkedik a piaci trendekhez és a
magyar vasarlodi tradicidkhoz, vasarloi percepcidkhoz.
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A fenti képek a Nagycsarnok, Rakoci tér, Féy utca, Bosnyak ter, Fehérvari ut, Obudai
piac lehetséges Gombapontjain készliltek.

Tulajdonosok, vezetdk

Laszl6 Livia: Tulajdonos ugyvezetd, vegzettség Elte biologia alapképzés diploma Bcs,
Természetkimélé mez6gazdasagi mddszerek alkalmazasanak hatasa az élévilagra,

Szenyei Laszl6é Kereskedelmi vezetd, elektro-technikus, miszaki manager-gazdalkodasi
meérnok, épitési vallalkozd, Szarvasgomba és gomba kereskedelmi tevékenység Romania-
Magyarorszag-Olaszorszag, Szarvasgomba  Szovetség fétitkar, Elsé Magyar
Szarvasgomba Egyesdulet alelnok, Szent Laszl6 Szarvasgomba Lovag, els6 bio minésitési
gyujtott gomba Eurdpaban - Biokontroll,

Zalavary Gabor: Tulajdonos - Marketing vezet6: mérnok-informatikus, Pécs, Design,
Arculat tervezés, Marketing

Laszlé Sandor Uzletfejlesztési vezets: Kdzgazdasz (Pénziigyi Szamviteli Féisk Bsc,)
Miskolc- Msc, Elelmiszeripari kozép és felsévezetdi tapasztalatok (Unilever, Sole, Alcoa
CSi), sajat gasztro vallalkozas Terfézia, , Szent Laszlé Szarvasgomba Lovag

A bérbeadasra felajanlott Budapest VIIL. keriilet beltertilet 34306/2 helyrajzi szamu, természetben
Budapest VII. 1071 Akacfa u. 42-48 szam alatt elhelyezkedd (Véasarcsarnok) 24,9 m?®alapteriilet(, az
alaprajzon a GO7sorszam alatt megjelolt tizlethelyiség bérbevételére a fenti ajanlatot teszem.

Kelt: 2023. februar. 14
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